
                    
 

MENÚ DEGUSTACIÓN 2024 

Primeros aperitivos en el Salón de la Galería  

INFUSIÓN FRÍA de hierbas a modo de vino blanco Apio  

ACEITUNAS NEGRAS de pimiento, queso y anchoa Pescado, Lácteo 

NUESTRA VERSIÓN DE LA SARDINA CON MONTERA Pescado Gluten 

PIMIENTO CHORICERO y crocante de maíz Gluten, Frutos secos en el Crocante 

CUAJADA DE SETAS Y SU REDUCCIÓN TOSTADA Huevo, Setas, Lácteo       

Siguientes aperitivos en la barra de El Portal 

HELADO DE TOMATE Y LICUADO DE LECHUGA Sulfitos 

NUESTRA CROQUETA Gluten, lácteo, huevo 

 

EL MENÚ EN MESA 

Secuencia: Territorio 

ZANAHORIA DE ENTRENA Y BERBERCHOS      Molusco, Huevo                                           

CARDO ROJO con almendras Frutos Secos 

GUISANTES, vainilla y limón asado Lácteo 

BERZA, PERA Y CREMA DE BACALAO Pescado, Gluten 

 

 

 

 

 

Secuencia: Animal 

RAVIOLI EN TEMPURA DE LECHECILLAS, crême fraiche y caviar Lácteo, Pescado 

BUÑUELO DE ASADURILLA  Gluten 

TARTAR sobre hoja de ostra y polvo helado de foie-gras Gluten 

TOMATE, FONDO DE ARENQUE Y VINO con tierno de cordero  Pescado 

Secuencia: Memoria 

CREMA DE MAIZ NEGRO, VIEIRA CONFITADA    Molusco, Lácteo, Pescado                                                                                     

BOGAVANTE ASADO CON SABAYON y brioche Marisco, Gluten, Huevo 

MERLUZA MARTA  Gluten, pescado 

CIERVO, QUESO TONDELUNA, UVAS Y SETAS Lácteo, Setas 

Secuencia: Postres El Juego 

FRESAS, ROSA Y CHAMPIÑÓN Lácteo, Gluten, Huevo, Setas 

CHURROS CON CREMA Y ANÍS Gluten, lácteo, huevo 

CHOCOLATE, vainilla y tendones fritos al cacao Lácteo, huevo, apio 

 

Petit Fours 

Teja de chocolate y barquillo Gluten, Lácteo 

 Gominola de vino tinto sin alérgenos                                               

Hojas de manzana asada sin alérgenos  

Brownie de chocolate Lácteo, Huevo                                                                      

Algodón de azúcar sin alérgenos 


